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Желаещите могат да закупят куверти от редакцията на сп. „Бакхус“ - ул. „Иван Вазов“ 24, 
или от ресторант ForEgo в софийския Best Western Expo Hotel - бул. „Цариградско шосе“ 149.

За повече информация и резервации: тел. 02/9376 409, 974 02 48

Ароматни скариди върху канапе от авокадо и сьомга
Pomino bianco ‘04

 * * *
Пълнена чушка с рататуй, поднесена с доматено-билков сос

Nipozzano Reserva ‘00

 * * *
Медальон от свинско бонфиле, поднесен с букет от диворастящи гъби и фрапе от манатарки

Mormoreto ‘00

 * * *
Телешко бонфиле с маринован в портокали гъши дроб, гарнирано с картофи „Дофин“ и зелен боб

Castelgiocondo Brunello di Montalcino ‘99

 * * *
Терин от печени зеленчуци, пармиджано и моцарела

Luce ‘99

 * * *
Мини чийзкейк, поднесен с фин маскарпоне крем

Mеню

Дата: 13 октомври, четвъртък, 2005 г.
Час: 20.00 часа
Място: ресторант ForEgo, Best Western Expo Hotel, бул. „Цариградско шосе“ 149
Цена: 90 лв. за един куверт

На 13 октомври 2005 списание  организира поредната 

вечеря за любителите на виното
посветена на вината на Маркези де Фрескобалди.

Ще представим някои от топ вината на един от най-големите и най-добрите 

италиански производители, спечелил не една изключително престижни награди. 

Акцентът на вечерта ще е Brunello di Montalcino Castelgiocondo реколта 1999 - вино,

 класирано на 15 място в класацията за най-добрите световни вина за 2004 на Wine Spectator. 

Традицията да ви представяме класни вина, съчетани с изискана храна, ще продължим 

в ресторант ForEgo в софийския Best Western Expo Hotel.

Вината на Маркези де Фрескобалди ще бъдат съчетани с авторските рецепти 

в шестстепенното меню на 

Пеньо Иванов  - шеф-готвач на ресторанта домакин ForEgo.

Вината ще бъдат сервирани в чаши

С любезното съдействие на


