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Желаещите могат да закупят куверти от редакцията на сп. „Бакхус“ - ул. „Иван Вазов“ 24, 
или от ресторант ForEgo в софийския Best Western Expo Hotel - бул. „Цариградско шосе“ 149.

За повече информация и резервации: тел. 02/9376 409, 9376 214, 974 02 48

Mеню

Дата: 2 декември, петък, 2005 г.
Час: 20.00 часа
Място: ресторант ForEgo, Best Western Expo Hotel, бул. „Цариградско шосе“ 149
Цена: 85 лв. за един куверт

На 2 декември 2005   организира последната за годината 

вечеря за любителите на виното
След трите поредни срещи с вината от Тоскана ще ви предложим и вечеря с вина 

от другия най-престижен район на Италия - Пиемонт. Вината от сортовете арне-

ис, барбера, както и небиолото от емблематичните за северния италиански район 

Бароло и Барбареско ще бъдат съчетани с изисканите авторски ястия на Пеньо 

Иванов - шеф-готвач на ресторанта домакин ForEgo.

Вината ще бъдат сервирани в чаши

С любезното съдействие на

Ордьовър от сьомга с билково сирене

Roero Arneis Cornarea 2004 (Cornarea)

* * *
Многолистно тесто с пълнеж от броколи “ForEgo”

броколи, червени чушки, бекон, синьо сирене, деликатен сметанов сос

Barbera Superiore Mora di Sassi 2001 (Malgra)

* * *
Сатей от пилешко бон филе, поднесен с фъстъчен сос

 Barbaresco Nervo 2001 (Pertinace)

* * *
Скалопини от свинско филе

гарнирани с червени домати и моцарела

Barolo 2001 (Paolo Scavino)

* * *
Телешки медальон  - телешко бон филе, тиквички, червени домати и сирене гауда 

Barolo Bricco Sarmassa 2001 (Giacomo Brezza)

* * *
Шоколадов декаденс

Roero Arneis Passito Tarasco 2001 (Cornarea)


